Un laboratoire a ciel ouvert pour
tester les cepages de demain

ACRICULTURE

L'expérience est
menée sur des
parcelles, au Puech de -
- Fonseranes, par la cave
~ coopérative L’Occ:tane.
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C’est une vaste étendue de ter-
res agricoles derriere laroute de
Narbonne. Quelque 90 hectares

appartenant 21a Ville de Béziers,

acquis pour en faire des lotisse-
ments par une précédente mu-
nicipalité. Mais Robert Ménard
aabandonné ce projet et reclassé
ces parcelles en zones agricoles.

Outre un projet dédié 3 1a famille
« Un défi environnemental

Gruss, et un espace, consacré a
des cultures, une trentaine dhec-
‘tares font aujeurdhui I'ebjet d'un

- bail avec la cave coopérative de

o LOccjtane;:a Servian. Qhjectif :,

' metire en ceuvre une plateforme
_ dessai de nouveaux cépages ré-
*“gistants nécessitant moins d'in-
terventions et de traitements.
« On a commencé & préparer les

terres », exphqueMamalBones :

le président dela cave. Des tetres
en friches qui accueillaient au-
trefois du blé. 15 hectares doi-
vent étre plantés en 2024, puis 15
autres en 2025. « On va faire des
_essais. Le but est de vinifier

o (27 TR

Le couple Ménard, aux cotés de Loic Breton et Martial Bories. MA
grandeur nature. Auyjourd’hui, italienne trovaillent ensemble.
il y a des microvinifications C’est ce qui m’a convaincu »,
mais ¢a ne syffit pas », poursuit  soulignele maire Robert Ménard.
Martial Bories. « Ce qui nous motive, c'est le
i~ défi environnemental et écono-

et économique »
Au printemps prochain, trois ca-
tégories de cépages devraient

" mique. Moins de traitements,

Clest aussi moins depassage de
tracteur, un meilleur bilan car-
bone et une baisse du cout de

étye plantées, patlots de 5 hec2; production », ajoute le vigneron.

tares. Ces cépages, issus de croj-
semerits naturels, seront fournis

par le pépiniériste viticole italien

VCR, partenaire du projet et qui
atravaillé avec I'Inra. Des plants
de vigne résistants notamment
au mildiou et & I'oidium. « Cer-
tains ont déja fait leurs preu-
ves, d’autres on doit encore les
essayer grandeur nature ».
« C’est la premiére fois que

UInra frangais et cetie entreprise

« On n'a pas le choix car la loi

va devenir plus contraignante »,
indique 1a députée Emmanuelle

Ménard, également sur place.
D’ici 2030, il faudra utiliser 50 %
d’intrants en moins. Il s'agit donc
d’anticiper ces nouvelles régle-
mentations. Sans oublier, évi-
demment, la question de la sé-
cheresse et 1la nécessité de

disposer de vignes peu gourman-

des en eau. Pour le moment

d’ailleurs, l'irrigation n’est pas
possible sur le site.

Concernant le choix des cépa-
ges, « on doil encore gffiner »,
confie Martial Bories, prudent,
avant de citer 'aramon. « On va
prouver qu’avec cet aramon
bien planié, on peut faire des ro-
sés magnifiques et des rouges a
JSaible degré d'alcool, »

Sur le principe : des cépages tra-
ditionnels, comme le cabernet,

" sont croisés avec du résistant,

comme le volos, pour donner le
“cabernet volos”. « Cette déno-
mination est autorisée en Eu-
rope sauf en FPrance a Uheure ac-
tuelle, reconnait Loic Breton, le

- directeur général de VCR France.

Mais le principal est d’offrir
aux viticulteurs la possibilite .
de choisir une solution par rap-
port aux nowvelles contraintes
environnemeniales. » Danstrois
ans, la premiére vendange de-
vrait avoir lieu sur ces vignes ex-
périmentales dont P’environne-
ment - bénéficiera d'un
aménagement paysager « pour
enfaire undieu de promenade »,
indique encore Robert Ménard.
Plusieurs circuits de vinification
seront par ailleurs testés par
L’Occitane qui investit 750 000 €
dans ce projet d'avenir. Unlabo-
rafoire grandeur naure avec des
essais qui seront documentés et
commentés. Et une vitrine aussi
qui devrait intéresser tous les vi-
gnerons du Biterrois. A noter que
le négociant Castel Béziers assu-
Teralapartie commercialisation.




