~ Alors que débutent les premiéres vendanges,

" 3la loterie climatique, c'est I'Hérault qui semble
avoir tiré les meilleurs numeéros viticoles, cette
année. A l'est, c6té Gard et Vaucluse, le mildiou
a fait des ravages. Coté Pyrénées-Orientales et
Aude, a l'ouest, c'est la sécheresse qui plombe
les volumes, crame le vignoble,
donc une riviére un peu plus apaisée, I'Hérault,

" méme si la canicule y fait aussi des dégats.

Entre mildiou e
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Les chaleurs extrémes favorisent le mildiou
ou asphyxient la vigne. Et 'inquiétude grandit.
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aboucomant@midilibre.com

« On table, dans 'Hérault, sur
une récolte normale », souligne
Jean-Pierre Van Ruys, le prési-
dent de I'IGP Saint-Guilhem-le-
Désert. Pour le Gard, par con-
‘tre, c’est la douche froide. Le
département pourrait perdre
15 % de sa production, cette an:
née, pronostique Denis Verdier,
président de.la fédération gar-
doise‘deés vins IGP (indication
géographique protégée). .
En cause : le mildiou. Les ceufs
de ce champignon proliferent au
contact de 'humidité et de la
chaleur. Les pluies du printemps
et du début d’été, associées a des
températures élevées, ont sou-
mis le Gard 4 un climat quasi tro-
pical. Un réve éveillé pour le mil-
diou. Et une évolution hors
contrdle, « Du jamais vu dans
ces proportions », assure Denis
Verdier, pilier de la filiére viti-
cole qui, pourtant, en avu d'au-
tres. i
Le déréglement climatique n'est
bon pour personne, mais‘la vi-
gne, dans le sud de laFrance, le

L'Hérault est mieux loti que

Et la pluie, enfin, s'est

digére encore moins bien. Les
chaleurs extrémes peuvent si-
gner a terme la mort du vigno-
ble. Et quand les degrés grim-
pent aprés la pluie, le terrain de
jeu dumildiou devient cimetiere
a ciel ouvert.

« J'ai des amis vignerons dans le
Vaucluse et dans la Loire, c'est
comme le Gard, ils ont vécu I'en-
fer, résume Julien Zernott, a la
téte du domaine du Pas de I'Es-
calette, dans ’'Hérault. C'est d'au-
tant plus une catastrophe que
les gens sont épuisés, ils ont
passé des semaines 4 traiter. »

« Je ne sais pas si on va
passer deux ans de plus »
Si Julien Zemnott a bien di gérer,
début juillet, « une attaque de
mildiou pas méchante mais
qu'on n'avait pas vue venir », il
mesure le pari gagné d'étre venu
s'installer en Terrasses du Lar-
zac avec son épouse Delphine il
y avingt ans. Ils avaient regardé
du c6té du Minervois, mais le ré-
chauffement climatique les
avait... refroidis.

« Nous, on a la chance d'avoir
encore un peu d'eatl », souligne-
t-l. Plus que dans les P-O... Au
point, 1a-bas, de mettre la clé

Et au milieu coule

Vendanges lancées au Clos de Paulilles, dans les Pyrénées-Orientales.

sous laporte ? « J'ai des copains
qui se posent Ja question. Ils font

ce qu'ils peuvent, par exemple

des terrasses pour que I'eau
reste sur le ténement. Il va fal-
loir se réinventer. »

Selon Jean-Pierre Van Ruys, les
chantiers sont ouverts, du recy-
clage des eaux usées aux rete-
nues collinaires et aux barrages.
Deslachers d'eau sont par exem-
ple prévus au niveau du lac du
Salagou, pour irriguer des par-
celles. Il était question, un temps,
que le réseau Aqua Domitia, qui
approvisionne en eau puisée du

sSes vaoisins,
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Rhone des terres agricoles, aille
jusqu'a Perpignan. Il s’est con-
tenté pour l'instant de pousser
ses tuyaux jusqu’au Biterrois.

Laloterie du moment n'est tout
de méme pas que le fruit du ha-
sard : plus on plonge dans le sud
deTEurope, Aude et P-O en téte,
tournées vers1'Espagne, plusla
situation climatique est critique.
Dans les Corbiéres, au chateau
Villemagne, 4 Lagrasse, Roger
Carbonneau est plus qu'inquiet :
« Je ne sais pas si on va passer
deux ans de plus. » Sa fille, qui
arepris I'exploitation, confirme :

LE CHIFFRE

12 millions d’hectos

L'ex-Languedoc-Roussillon reste le premier producteur de
vin en France, mais la chute est vertigineuse, en vingt
ans : d'une trentaine de millions d'hectolitres, il est passé
3 un peu moins de 12 millions, pour une production totale
francaise oscillant autour de 45 millions. Le millésime
2024 s'annonce en retrait, aprés une année 2023 déja
maigre en volumes, dans le sud de la France.

iCette année, le mildiou a fait des ravages daris le Gard,
‘e Vaucluse, le bordelais ou la vallée de la Loire.

MICHEL CLEMENTZ

« On voit Ia syrah qui soufire, ¢ca
fait peur. » Sonpére,a78ans, a
vu 'eau quitter les vignes
comme on perdson sang : « Iy
a quarante ans, on avait toutes
les peines du monde 4 montera
12°, aujourd’hui on a toutes les
peines du monde & étre en des-
sous de 14°. La vigne est une
plante méditerranéenne, mais
elle a quand méme besoin d'un
peu d’eau. Il faudrait pouvoir en

-stocker de fagon intelligente,

sans faire des mégabassines.
Nos ariciens faisaient des barra-
ges il y a deux cents ans. »

'

e

habitant, on est passé

t secheresse, la vigne
cours et les vigherons avec

S'il n'y avait
que les pépins
climatigues...

S'il n'y avait que les pluies, -
la sécheresse et autres aléas
climatigues ! La production
de vin rouge (60 % du total
dans la région) a été divisée
par deux en France, en vingt
ans.

Et méme si le roseé et le blanc

- se portent mieusx,

la consommation francaise a
elle aussi baissé de moitié :
de 46,7 bouteilles par

3 225 boutailes, toutes |
couleurs confondues.

« Chez les jeunes generations,
fe vin n'a plus le méme role,
insiste Jean-Pierre Van Ruys.
On est passé d'une
consommation quotidienne @
un produit qui se boit de fagon
exceptionnelle. Les vins
premium que vous trouvez chez
les cavistes sont en croissance,
parce qu'ils sont bien valorisés,
mais les vins présents en
grande distribution souffrent,
entre — 20 % et — 30 %

Les coopératives qui ont
contractualisé avec le négoce
pour produire un vin qui
correspond au marché
résistent, mais pour fes autres,
c'est plus compliqué. »

mais le mangue deau devient critique

mise a tomber

A la loupe

1y & ceux qui, comme dans les Py-
rénées-Orientales, implorent Gau-
dérique, le saint patron des agricul-
teurs catalans, pour que la pluie
tombe. Onn’apas vu encore les vi-
gnerons héraultais faire Ia danse de
la pluie, comme les Indiens, maisle
coeur yest !

« Clairement, on attend de I'eau1 »,

- lachait, mardi, Guillaume Baron, &

mi-chemin entre priére et revendi-
cation expresse. Le Clos de 1a Bar-
thassade, & Aniane, était comme les
autres, suspendu aux lévres du ciel
cracheuses de pluie.

« On en a eu jusqu'a début juin et
depuis quasiment plus rien. Le mil-
Iésime partait trés bien, mais on se
retrouve avec un été vraiment trés
sec. » Et au-dela de I'eau, ce sont

les températures caniculaires qui

linquiétent.
« Al'intérieur d'une méme parcelle,

_on peut avoir des différences, avec

des feuilles jaunes qui commencent
‘atomber. Certains sols parviennent

encore a retenir un peu d'eau, avec

des vieilles vignes et un bon enra-
cinement. » ) .
Guillaume et Hélene Baron ont dé-
buté leurs vendanges, lundi, par du
chardonnay, un cépage tres pré-
coce ramassé vers la mi-aofit de-
puis les effets flagrants du réchauf-
ferent climatique.

Finalement, la pluie est venue. Au
rendez-vous des orages du 15 aofit.

Pile. De quoi rafraichir le vignoble-

et générer du jus. Mais les précipi-
tations, localisées, n'ont pas con-
tenté tout le monde : 40 millimétres
a Arboras, 15 mm & Aniane et seu-
lement 1,6 mm 4 Jonquiéres, des
communes pourtant toutes pro-
ches.

Sécheresse : moins de jus,
moins de volume _
Leaudevient une denrée rare : alors
que 'Hérault pouvait tabler norma-
lement sur 600 2 800 millimétres par
an, on est aux environs de 400 en

miraculeuse

2023 et en 2024. Pascal Vailhére, a
Caux, a commencé & vendanger
cette semaine, pour du mousseux
commandé par la cave de L'Orma-
rine. « On vient de faire une parcelle
ol ont a récolté 35 tonnes alors
qu’'on en avait fait 45 I'an dernier,
20 % de plus. Il a mangué d’eau en

Démarrage au domaine de la Plaine haute, & Vic-la-Gardiole. MCHAEL ESDOURRUBAILH

.E.Eﬁ et il y a moins de jus. »
D’autres sont confiants... Romain

_Guibert, au domaine anianais Dau-

mas-Gassac, annonce des condi-
tions « idéales ». Les vendanges de-
vraient y débuter lundi 26 aofit:
Printemps pluvieux, belles chaleurs
dans la foulée, maturité au rendez-

vous. .. « Tous les feux sont au vert,
I'état sanitaire est magnifique, ré-
sume-t-il. Ga devrait étre une récolte
de qualité, mais il peut se passer en-
core tellement de choses en quel-
ques jours et notaminent trop de
chaleur. » _
Julien Zernott, aux abords de Lo-
déve, envisage une vendange « plu-
tot bonne pour les Terrasses du Lar-
zac. Je ne pense pas qu'’il y ait une
grosse récolte, mais je n'ai pas le
droit de me plaindre. »
L’ambiance n'est pas aussi sou-

'riante partout. Le propriétaire d'un

domaine héraultais, sous couvert
d’anonymat, avoue « désespérer ».

 Liinvestissement, réalisé il y a une

douzaine d’années, n'est pas renta-
ble. Et plutdt que de se retrouver
avec des bouteilles invendues sur
les bras, il a décidé cette année d'al-
ler écouler une partie de sa produc-
tion en vrac aupres d'une cave coo-
pérative.
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